
 
        
        
        

        5555        20202020        كشاورزيكشاورزيكشاورزيكشاورزي    هايهايهايهاي    فرآوردهفرآوردهفرآوردهفرآورده    نگهدارينگهدارينگهدارينگهداريو و و و اصول تبديل اصول تبديل اصول تبديل اصول تبديل         
        30303030        30303030        1121022112102211210221121022        ))))كشاورزيكشاورزيكشاورزيكشاورزي    اقتصاداقتصاداقتصاداقتصاد((((    كشاورزيكشاورزيكشاورزيكشاورزيمهندسي مهندسي مهندسي مهندسي         

                
                    -- -- -- --             ))))1111((((    يكيكيكيك        

        

 2222 ازازازاز 1111 صفحهصفحهصفحهصفحه
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  دكسترين حاصل تجزيه كداميك مي باشد؟.1

  همي سلولز. د    سلولز         . ج  نشاسته     . ب  اينولين     . الف  

  از كداميك از اجزاي زير تشكيل شده است؟ مالتوز .2

  فروكتوز  -  فروكتوز. د    لاكتوز      - گلوكز. ج  فروكتوز   - گلوكز. ب  گلوكز      -  گلوكز. الف  

  روش فهلينگ به چه منظور استفاده مي شود؟ از.3

    گيري سلولز       اندازه. ب  ين       گيري پروتئ  اندازه. الف  

  گيري چربي   اندازه. د  هاي احيا كننده    گيري قند اندازه. ج  

  اشد؟ب كداميك از موارد زير صحيح مي. 4

  .دهد نشاسته را تشكيل مي% 75آميلو پكتين بخش منشعب نشاسته است و حدودا . الف  

  .دهد نشاسته را تشكيل مي% 75آميلو پكتين بخش غير منشعب نشاسته است و حدودا . ب  

  .دهد نشاسته را تشكيل مي% 25آميلو پكتين بخش منشعب نشاسته است و حدودا . ج  

  .دهد نشاسته را تشكيل مي% 25عب نشاسته است و حدودا منشغيرآميلو پكتين بخش . د  

  شود؟ اي مي از زغال حيواني در صنايع غذايي چه استفاده. 5

  طعم زدايي. د    ايجاد طعم      . ج  رنگ بري        . ب  افزايش رنگ   . الف  

  ها به چه معناست؟ ينكواگولاسيون پروتئ. 6

  ذوب. ب    انحلال            .ج  انجماد        . ب  انعقاد      . الف  

  شود؟ اي شدن در اثر تركيب شدن كدام اجزاي زير تشكيل مي واكنش ميلارد يا قهوه. 7

  اسيد امينه اسيد امينه. د    قند قند         . ج  اسيد چرب      قند. ب  مينه     آقند اسيد . الف  

  يست؟هاي تغليظ شده با نمك يا شكر چ بآعلت عدم رشد ميكروبها در . 8

  افزايش ميزان هدايت الكتريكي     . ب    كاهش ميزان آب     . الف  

  ميلارد. د    تخمير     . ج   

  ها چيست؟ علت مفيد بودن پاستوريزاسيون براي آب ميوه. 9

  اسيدي كردن محيط         . ب    بازي كردن محيط   . الف  

  از بين بردن آب . د  ها از بين رفتن كليه ميكروب. ج  

  ؟پروسس كدام دسته از مواد است ربرد عمده بلانچينگ دركا. 10

  سبزيجات. د    ها       ب ميوهآ. ج  ماهي         . ب  ها     گوشت. الف  

  هدف اصلي بلانچينگ چيست؟ . 11

  زا      هاي بيماري ب از بين رفتن ميكروب  ها     از بين رفتن كليه ميكروب . الف  

  بيرنگ كردن. د  ها             از بين بردن آنزيم. ج  
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  رود؟ اسيد بنزوئيك در كدام يك از محصولات زير به كار مي. 12

  هاي گازدار نوشابه. د    ها       ب ميوهآ. ج  ماهي         . ب  ها     گوشت. الف  

  وظيفه امولسيفايرها چيست؟. 13

  ولسيونيهاي ام پايداري سيستم . ب  هاي امولسيوني       انحلال سيستم. الف  

  تبديل كلوئيد به امولسيون . د  تبديل امولسيون به كلوئيد              . ج  

14 .EDTAچه نقشي در صنايع غذايي دارد؟  

  اسكاونجر    . د    غليظ كننده     . ج  قوام دهنده      . ب  آنتي باكتريال           . الف  

  دهد؟ هاي زير بوي گيلاس مي كدام يك از اسانس. 15

  انتزانيلات متيل . د    اسيد سيتريك           . ج  بوتيرات اتيل     . ب  بنز الدهيد     .الف  

  شود؟ ها استفاده مي از كدام گاز براي رسانيدن مصنوعي ميوه. 16

  هليوم. د    متان      . ج  اتيلن          . ب  دي اكسيد كربن        . الف  

  ي كندانسور چيست؟لوظيفه اص. 17

  افزايش فشار. د    افزايش دما      . ج  تبديل گاز به مايع        . ب  مايع به گاز      تبديل. الف  

  حرارت چه تاثيري بر نشاسته دارد؟. 18

  تاثيري ندارد . د    كاهش حلاليت            . كاهش قابليت هضم        ج. افزايش قابليت هضم     ب. الف  

  اكتيويته آب در كداميك بيشتر است؟. 19

  ب موجود در گوشتآ. د    ب درون غلات         آ. ج  ب ميوه        آ. ب  ب مقطر     آ. الف  

  يد؟آكوشيوركور در نتيجه كمبود كدام يك به وجود مي . 20

  كلسيم. د    ويتامين ث         . ج  ين        ئپروت. ب  انرژي    . الف  

  

  الات تشريحيؤس

  .دارد نمره  2/1هر سوال  *

  

  .ها را بنويسيد تند شدن چربينيسم مكا. 1

  .استرليزاسيون را توضييح دهيد. 2

  .زيته را برانتقال حرارت شرح دهيداثرات ويسكو . 3

  در صنايع غذايي چه كاربردي دارد؟ اتوكلاو. 4

   .نجماد را بر مواد غذايي شرح دهيدور اآ اثرات زيان . 5

WWW.PNUNA.COM

http://pnuna.com
http://pnuna.com
http://pnuna.com

