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 3333 ازازازاز 1111 صفحهصفحهصفحهصفحه

  

   ....اين محرم و صفر است كه اسلام را زنده نگه داشته استاين محرم و صفر است كه اسلام را زنده نگه داشته استاين محرم و صفر است كه اسلام را زنده نگه داشته استاين محرم و صفر است كه اسلام را زنده نگه داشته است: : ))رهره((خمينيخميني    امامامام

  

  ؟گويندمي "دارماهيان باله"هاي زير كداميك از گروهبه . 1

  Finfish.ب    Crayfish.الف  

  Shellfish.د    Jellyfish.ج  

  گيرند؟هيان تجاري مطرح، در كدام گروه جاي ميما.2

  Selachii.ب    Elasmobranchii.الف  

  Pisces.د    Cyclostoma.ج  

  در كداميك از ماهيان زير وجود دارد؟) Dark Muscle(بيشترين عضله تيره .3

  هاي عميقماهيان فعال در آب.ب  هاي سطحياهيان فعال در آبم .الف  

  ماهيان آب شيرين.د    ماهيان دريازي.ج  

  در چه حالتي امكان سفيد شدن گوشت ماهي وجود دارد؟ .4

  سريع ماهي پس از تخليه بطنيانجماد .الف  

  عدم تخليه بطني ماهي صيد شده.ب  

  نگهداري ماهي در مجاورت هواي گرم.ج  

  نگهداري ماهي در آب و يخ.د  

  ها چيست؟بيشترين ماده تشكيل دهنده عضلات ماهي .5

  چربي.ب    پروتئين.الف  

  خاكستر. د    آب .ج  

  ز اهميت است؟از چه جهت حائ )Thiaminase(آزوجود آنزيم تيامين .6

  .گرددمي B1سبب افزايش سطح ويتامين .الف  

  .گرددمي B1سبب كاهش سطح ويتامين .ب  

    .گردددر كبد مي Aسبب ذخيره ويتامين .ج  

  .گرددسبب ذخيره چربي در كبد مي.د  

  شود؟در چه مواقعي استفاده مي) Hydrolytic rancidity(اصطلاح تندي هيدروليتيك .7

  بي و آزاد شدن اسيدهاي چرب و گليسرولهيدروليز چر.الف  

  بو و طعم حاصل از تغييرات چربي در ماهيان كم چرب.ب  

  هاي اشباعواكنش بين اكسيژن و چربي.ج  

  هاي غيراشباعبين اكسيژن و چربي  واكنش.د  
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 3333 ازازازاز 2222 صفحهصفحهصفحهصفحه

  

  ؟شودهاي زير انجام ميهاي دريايي عمدتاً توسط كدام گروه از باكتريفساد ميكروبي در فرآورده .8

  .هايي كه منشاء مدفوعي دارندباكتري.الف  

  )Salmonella(جنس سالمونلا هايباكتري.ب  

  هاي سرمادوستباكتري.ج  

  هاي گرمادوستباكتري.د  

  باشد؟وري، از چه جهت به عنوان نكته منفي در انجماد محصولات دريايي مطرح مياستفاده از ازت مايع به روش غوطه .9

 ديد ناشي از انجمادهاي شايجاد آسيب.الف  

  عاملي در راستاي كاهش وزن محصول.ب  

 نياز به فضاي زياد و مصرف انرژي بيشتر.ج  

  هزينه بالا به جهت عدم بازيابي گاز ازت.د  

  مهمترين عامل در خصوص حفظ كيفيت محصول منجمد در طول مدت نگهداري چيست؟  .10

  بنديكيفيت بسته.ب    سرعت جريان هوا.الف  

  ضخامت گونه ماهي مورد نظر.د  عملكرد صحيح سردخانه طراحي و.ج  

"اصطلاح .11
Freezer burn

  گويند؟اي ميبه چه نوع عارضه "

 كاهش آب ماهي منجمد در سردخانه.ب  كاهش آب ماهي صيد شده در عرشه.الف  

  شوك حرارتي ناشي از انجماد سريع در ماهي.د  هاي ميوفيبريل در نگهداري آبتضعيف پروتئين.ج  

  الكتريك چيست؟هاي بزرگ ماهيان كامل در آب، جهت انجام انجمادزدايي به روش ديعلت قرار دادن بلوك .12

  عدم تشكيل شكاف در فرآيند انجمادزايي.ب  يكنواخت سازي عبور جريان الكتريكي.الف  

  هاگرم كردن نسبي سطح بلوك.د  هاي سطحيجلوگيري از بروز سوختگي.ج  

  گرم عضله است؟ 100حد مطلوب مقدار هيستامين در كنسرو تون چند ميلي گرم به ازاي  .13

  ميلي گرم 2تا  1.ب    مميلي گر 10تا  2.الف  

  ميلي گرم 15تا  13.د    ميلي گرم 35تا   25.ج  

  در كنسرو ماهي ماكرل چيست؟ Flat sourنشانه پديدآمدن حالت  .14

  طعم تند گوشت در ماهي درون قوطي.الف  

  هايي چون باسيلوستوليد گاز توسط باكتري.ب  

  توليد اسيدهاي ارگانيك در كنسرو.ج  

  عدم توليد اسيد استيك در كنسرو.د  

  گيرد، در پايان عمليات معمولاً در چه وضعيتي قرار دارند؟ماهياني كه فرآوري آنها به روش دود گرم انجام مي .15

  به صورت خام و نپخته  .الف  

 رات رسوب كرده دودپوشيده از ذ.ب  

  آبخشك و بي .ج  

  دارمرطوب و آب.د  
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 3333 ازازازاز 3333 صفحهصفحهصفحهصفحه

  

  شود؟دار سبب بروز چه مشكلي در محصول دود داده ماهي ميهاي رزيناستفاده از چوب .16

  ايجاد طعم تند در محصول.ب  ايجاد طعم تلخ در محصول.الف  

  افزايش سطوح تيره در محصول.د  افزايش فساد پذيري در محصول.ج  

  گيرند؟اي بهره ميكردن روغن از كبد ماهي به روش هضم آنزيمي، از چه ماده براي جدا .17

  كسيد پتاسيمهيدرو.ب    هيدروكسيد سديم.الف  

  اسيد كلريدريك.د    دي اتيلن.ج  

  هاي مختلف آن چيست؟مشكل عمده در جداسازي گوشت خرچنگ در روش .18

  نگهداري خرچنگ زندهپرهزينه بودن .ب  هاي درشتعدم امكان دستيابي به تكه.الف  

  هااي در خرچنگپوست اندازي دوره.د  ها وجود پوسته آهكي سخت در خرچنگ.ج  

  در ماهي به چه معناست؟) TMAO(اثبات وجود مقادير قابل توجهي از تري متيل آمين اكسايد. 19

  اي از فعاليت باكتريايي در ماهي نشانه.ب  اي از عدم پيشرفت فساد در ماهينشانه.الف  

  شاخص فساد شيميايي در ماهيان آب شيرين.د  شاخص مناسبي از تازگي ماهيان آب شيرين.ج  

20. GR Torrymeter چيست؟  

  ابزار سنجش كيفيت محصول منجمد.الف  

  ابزار سنجش ميكروبيولوژيك كيفيت محصول.ب  

  ابزار سنجش فيزيكي كيفيت محصول.ج  

  ابزار سنجش ظرفيت نگهداري آب محصول.د  

  

  :ريحيسوالات تش

  

 )نمره  25/1(. مورد از خصوصيات آنها را ذكر نماييد 4شامل چه گروهي از ماهيان است؟  "Underutilized Fish"اصطلاح .1

 )نمره  1( ). مورد 4(ها را بيان نماييدعوامل موثر در اختلاف تركيب شيميايي بدن ماهي.2

 )نمره  25/1(). مورد 5(نماييدتغييرات پس از صيد ماهي تا فساد آن را به اختصار تشريح .3

  )نمره2(.طريق را به طور كامل توضيح دهيدهاي نگهداري ماهي در يخ را نام برده و بهترين روش در حفظ كيفيت محصول بدينروش.4

  )نمره  1( گردد؟واكنش ميلارد چيست و منجر به ايجاد چه تغييري مي.5
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